Birra chiara speciale, malto d’orzo e malto di frumento. Pro-
dotta in Italia con metodi Artigianali. Non pastorizzata e non
filtrata, ad alta fermentazione e rifermentata in bottiglia.
Birra Chiara, dai riflessi gialli intensi. Il gusto pieno e fruttato
la rende adatta a molteplici abbinamenti gastronomici.

* Tipologia: weiss chiara

» Grado alcolico: Vol. 5,0%

* Grado Plato: 13.00

* Fermentazione : Alta

» Colore: chiaro opaco

* Ingredienti: Acqua di Gualdo Tadino, Malto d’orzo, Frumento,
Luppolo, Lievito, Coriandolo

» Gusto: pieno e fruttato , leggermente acidulo- presenta
aromi naturali come coriandolo e curacao

* Amarezza: IBU 18

« Schiuma: fine, compatta e aderente

» Temperatura di servizio: 4-6° C

Special ale, barley malt and wheat malt. Produced in Italy by
traditional methods, unpasteurized and unfiltered, top, re-fer-
mented in the bottle. Light Beer, intense yellow highlights. The
full flavor and fruity makes it suitable for many food combina-
tions.

* Tipology: weiss.

* Alcohol: Vol. 5.0%.

» Grado Plato: 13.00

« Fermentation: High.

» Color: white, naturally veiled.

* Ingredients: Gualdo Tadino's water, malt, barley, wheat,
hops, yeast, coriander.

» Taste: full and fruity, slightly acid- presents natural flavors
such as coriander and curacao.

* Bitterness: IBU 18

» Foam: compact and adherent

» Serving temperature: 4-6 °C
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